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“A bit like afternoon tea.
But with a tad more focus
on the tipsy part”

PALMEN

RESTAURANT



ramslok emulsjon

INNEHOLDER: FISK, SULFIT, MELK

SOTPOTETCHIPS
med sort hvitlok aioli

INNEHOLDER: EGG, SULFITTER

CROSTINI

med prrett tartar, Roros romme og sennep emulsjon

INNEHOLDER: GLUTEN (HVETE), EGG, MELK, SENNEP, SULFITTER

OKSEHALE KROKETT
med forkullet shitake krem

INNEHOLDER: GLUTEN (HVETE), EGG, MELK, SENNEP

BURGER AV STORFE
med brioche brad, syltet agurk, Holtefjell ost og aioli

INNEHOLDER: GLUTEN (HVETE), EGG, MELK, SENNEP SULFIT

TERTE
med blomkal panna cotta, bakt portobello sopp og dill emulsjon

INNEHOLDER: GLUTEN (HVETE), EGG, MELK, SENNEP, SULFITTER

TROFFEL

av pistasj og bringebcer

INNEHOLDER: MELK, GLUTEN (HVETE), PISTASJ, MANDEL

PAVLOVA
med rabarbra toppet med pisket vanilje ganache

INNEHOLDER: MELK, EGG

TERTILETT
med smak av kokos, mango og passjonsfrukt

INNEHOLDER: MELK, EGG, GLUTEN (HVETE)




TEAPOT COCKTAILS

300,- per teapot
(to personer kan dele en teapot)

RABARBRA SOIREE

Hendrick’s Gin,Tio Pepe Fino Sherry, Lime
Cordial, Rabarbra, Selleribitter og gronn te

ITALIENSK SOLNEDGANG

Campari, jordbeer, Carpano Classico
Vermouth, White Créme de Cacao,
Rooibos te og Prosecco Mionetto

EPLEHOST

Calvados, Pére Magloire VSOP,
is-eplecider, saltet karamell,
Verjus og karamell svart te

NORDISK GLOR

Drambuie, Noilly Prat Dry Vermouth,
Ardbeg Ten Peated Whisky og Chai te

CHAMPAGNECOCKTAIL

210,- per cocktail

IBSEN WALK
Lysholm No.52 akevitt, Tio Pepe Dry Sherry,
eple, peere, sitrus, pastinakk og timian

INNEHOLDER: SULFITTER

THE PER KROGH

Beefeater Gin, Noilly Prat,
sitrongress, sitrus, korianderfro, salvie
og aloe vera-skum

INNEHOLDER: MELK



“A bit like afternoon tea.
But with a tad more focus
on the tipsy part”

PALMEN

RESTAURANT



