KAKER 2022

FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING

Hotellets konditorer Annemari Erlbeck og Tine Petzold er klare for deres kakel:esti"inger.
Direkte fra hotellets konditori arbeider de med 3 levere det du matte enske, klassisk

eller moderne, stort eller smatt.

Uansett va|g er alt bakt fra bunn av med de beste ravarer, {agl(unnsl(ap og g|eo|e. For det beste resultat
ma vi be om en besti”ingsFrist pa 5 virkedager. Hver kaketype er her merket med a”ergenene.

Venn|igst opplys oss om eventuelle a”ergier eller andre diettbehov.

Bestill pa booking@stotvighotel.com eller tf: +47 69 23 6100




KAKER FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING

MARSIPANKAKE

Sukkerbredbunn med rerte jorbaer og pisket krem, dekket
med marsipan. A ergener: me”(, g|uten (hvete), egg, notter
(mandel), soyabanner”.

Kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 900,-

Kake 28 cm opptil 17-22 personer, kr. 1440,-
Firkantet kake oppti| 36-45 personer, kr. 2475,-
Firkantet kake oppti| 46-60 personer, kr. 3150,
Tekst pa l<al<e, ti”egg kr. 100,- per kake.

MELKESJOKOLADEMOUSSEKAKE

Me|l(esjo|(o|ademousse pa sa{lig sjol(olaclebunn
med tindved panna cotta.
A”ergener: melk, egg, soya.

Kake 28 cm oppti' 17-22 personer, kr. 1550, -
Kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 950,-

TIRAMISU KAKE

Italiensk mascarponekrem p3 sukkerbred dynket
med kaffe og brandy.

A”ergener: me”(, egg, g|uten(|'wete), soyabznner.

Kake 28 cm oppti| 17-22 personer, kr.1550,-
Kake 22 cm opptil 10 personer, kr. 950,-
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KAKER FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING

BLOTKAKE

Sukkerbradbunn med rerte jordbeer og pisket krem.
A”ergener: melk, g|uten (hvete), egg, soyal:uanner*.

Kake 22 cm opptil 10 personer, kr. 850,-

Kake 28 cm oppti| 17-22 personer, kr. 1330,-
Firkantet kake oppti| 36-45 personer, kr. 2250,-
Firkantet kake opptil 46-60 personer, kr. 2850,
Tekst pa I(al(e, ti”egg kr. 100;- pr. kake.

MANGO OG KOKOS MOUSSEKAKE

Mango og kokosmousse pa kokos og
gressl(arl(jernebunn med pasjonsfruld:ge|e pé topp.

A”ergener: me”(, egeg, soyabznner.

Dette er en kake som se|ges per |engo|e, kr. 790,-
Oppti| 10 personer per |engde.

SUKSESSTERTE

Neottebunn og "suksess” krem.
A”ergener: melk, egg, notter (mandel), soyabznner.

Dette er en kake som se|ges per |engo|e, kr. 790,-
Oppti| 10 personer per |engc|e.

*Soyabznner finnesi sjol(o|ac|epynten og kan ﬁernes etter avtale.
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S'|o|(o|acle - Brun
A"ergener: me”<, egg, notter (mandeD,

soyabennen

Bringebzer og melkesjokolade - Rosa

A"ergener: melk, egg, notter (mancJeD,
soyabznner,

Sitron og marsipan - Gul
A||ergener:me|l<, egg, notter (mandeD.
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MAKRONTARN

Hotellets hjemmelagde makroner i
Fors'(je"ige smaker og Farger.

Tarn med 100 mal(roner, kr. 2700,-
Tarn med 200 makroner, kr. 4800,
Onm dere ensker flere Forskje”ige Farger/smaker

ma dere bestille minimum 20 makroner per smak.

Salt karamell - Hvit
A"ergener: melk, egg, notter (manJeD,

soyabennen

Pistasjnett - Grenn
A"ergener: me”(, egg, notter (mancJeL

pistasj), soyab@nner.




