Skakke Roykeri

Historie og produkter



Griinder og idéutviklar Roy Martin @yjord er kokk, jeger og ivrig laksefisker. Genuin interesse for foredling av fisk og
kjatt etter urgamle norske tradisjonar har fort til at han starta Skakke Raykeri. Bedriften har drevet med foredling av
laks, aure, vilt og andre produkter siden 2009 og vi er brennende opptatt av a fremme norsk matkultur. Handtering av
tradisjoner og kunnskap som strekker seg helt til vikingtider er var kjerneverdi og identitet. Norske ravarer av beste
kvalitet og urgamle foredlingsmetoder er var bru mellom lokal historie om Erling Skakke og vare handlagede produkter.
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. . Kaldroykt Skakkelaks og Skakkeaure
" Hndmassert med Erling Skakke-konjakk, rokt pa ferske einer.
Speket Skakkelaks
Torket lenger for mer smak og konsistens (forst rokt, sé torket ca 30%),
Varmrekt Skakkeaure

Handmassert med Friing Skakke-konjakk, 5 ulike sorter pepper, rakt pa spon av kirseber og | "";.
epletre. Mor, saftig og unik pd smak.

Skakke Balbacon
[orrsaltet og raykt pd spon av epletre. Godt torket helt magisk bacon.




- - Skakke karbonader av hjort
¥ Froppfulle av smak 0g meget saftige karbonader, handlaga etter gammal familieoppskiift
E:"' -+ Skakke Viltgrill
- Sprek grillpolse av norsk villhjort. Kan lages som grillpolse eller tapaspalse.
~« Skakke Middagspalse av hjort
Utrolig smakiull og saftig middagsring.

-+ Spekepglse av hjort

Laget av KUN hjort og salt. Smakiful| mar og unik spekepalse som lofter smaken av hjort
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Vi er to yrkesstolte kokker og Ieverer unlke matopplevelser | 4L
til pnvate og firmafester, andre feiringer/events
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De beste norske ravarer 0g unik opplevelse er vére kiennetegn.
Vi tilbyr:
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3- til 9-retters méltider,
bdlmat,
viking food show,
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norsk tapas,
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smerbrad der vi lager alt pdlegg og brgd selv,
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catering
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kokk til events

kokk hjem til deg med skreddersydd meny etter kundens gnsker.

V| t||byr 0954 smakmg av norsk S|der og ost matkurs og matshovv bade hos kunden men
0gsa pa vare lokasjoner | samarbe|d med andre aktgrer.

Du finner meir om oss pa var nett5|de 09 i sosiale medier @skakkelaks
L T T A T R T fART



Produktliste

Anbefalinger for tilbereding av
vare produkter

Prisliste
Leveringsinfo
Kokkeoppdrag
Firmagaver
Foredrag/smaking
Samarbeid om events

TIf. 95 49 46 56 (Jurga)
TIf. 90 93 22 95 (Roy Martin)

post@skakkelaks.no



mailto:post@skakkelaks.no
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- Skakkeaure har fatt
- mye r0s. Begge

= produkter er tildelt
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B Spesialitets merker av F
& stiftelsen Matmerk og [ ETPRAINNY 8 LR (L, 1 -3 | LA U A Aate |
& Skakkeaure var finalist i ' Laksen som b||rt|| Skakke produkt er slaktet pd Bremnes |
' | Det norske malt|d| f Seashore 1 Bamlo. Anlegget er kjent norsk kvalitetspionér i mnen ps
»f’ ~ lakseoppdrett. Giennom fokus pé fiskevelferd og kontinuerlig |
e ;}g satsing pd innovasjon 0g ny teknologi, har denne anlegget
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G Hver flske5|de som
1= kommer til 0ss blir
. Dandmassert med Erling

54 Skakke V.SO.P. konjakk,
g salt og sukker. Denne

| saltemetode gjor at

| saltet gar lettere inn |

- fisken, trekker ut vatn

- 0¢ qir den passelig med

- saltsmak, naturlig

~ konservering og rund

~ smak som harmonerer |

undertoner.
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Skakkelaks 0g Skakkeaure skal serveres temperert
for a fa fram smaken og 3aroma.

hevet kvaliteten pd norsk oppdrettslaks og skapt produkter
- som er etterspurt over heile verden.
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. Dpd eineren, som "
erproppfulle av |
. fersk spdme og |
aroma. Det qir | [y
fisken et preg |
av vill natur i |
smaken. |
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iSkakkelaks og Skakkeaure er 3
[ vkt vart eldhus pa nyklippet |
’{ - einer. Vi rgyker 1 fleire omgang "3‘ |
i : der rayking 0g hvile blir [Humarnu
i ,,' vekslet. Heile prosessen her er ,, 153:
t it veldig véravhengig og vi ma |
f ] ;; fglge med og kunne snu om pa |
lith } tider 0g daan, for 3 f3 fram det [
beste resultatet 3
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Varmrpykt Skakkeaure ]
tg it
~lages av kun beste kvalitetsfisk og foredlmgsprosessen tar vare pa den fantastiske fisken auren er - saftig, smakfull, dyp | fargen 0g m@r | konsistensen b‘
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~ | Varmrgykt Skakkeaure flkk Spe5|aI|tet unik smak merke fra »

mf’\g stiftelsen «Norsk mat» med fglgende tilbakemelding fra
o fagjury:

X «Varmroykt Skakkeaure har en rik duft med kiare og rene
rayknoter. Fargen er innbydende mork oransje med en
tiltalende overflate istrodd pepper. Fisken er godt balansert |
smak med en tyldig og behagelig raykaroma, konsistensen er
sveart saftig og bekrefter dette som er topp kvalitetsprodukt
Varmraykt Skakkeaure er enestaende /1 sin kategori!»

’ ' SEFSERFSTNER i T e
V| Iager viregen | M Varmrpykt Skakkeaure kan Iunes opp %@Jf’“}j‘“‘?
§ landing av pepper | f til 35 grader for & fé smaken bedre g
s --; dervi éij;é o . fram. Den kan brukes pa bufé-
e | karamelliserer,  F : = /koldtbord, til smerbrgd, potetsalater,

&8 kverner og blander pastaretter, pizza, til tapas eller som
,a,: " 5 forskjellige i

pepper rett fpr de

lage signaturretter med denne
nydelige flsken
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- Skakke Balbacon er laget av Etter saltmg b||r |< mtet t@rket | et dggn for det b||r godt r@ykt Dd spon aVv
epletre I kontrollerte variable temperaturer. Rayking pa spon av epletre gir ein il

"'f fgrsteklasses norsk kjott, der
spesiell sadme til kjgttet som passer baconet heilt perfekt.

svinesidene blir spesialplukka
- til'oss etter tjuknad og
«  marmorering. Kjgttet blir
- torrsalta 1 el blanding av salt,

.‘xfs;"*i sukker 0g ¢ klype mtnttsalt R
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Var bestenps erahumgsteke baconet i naytral olepa h@g varme - da blir det ekstra

i Baconet er tarka ca 20% s3 det kan sfekes‘pa et bl gnll |
} eller panne. Baconet vart er meget smakfull og passer godt |
som tilbehgr eller som egen rett som f. eks flesk&duppe
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’ Skakke Viltburger
er laget av 100% reint viltkjott. Kun tilsatt vann, litt potetmel, Igk og FFEes
krydder. Burgeren er en stolt vigg%r av bronsemedalje under NM | Lo

Vikan hjelpe med forslag til & bygge en helt unik viltburger med
passende tilbehgr

Hver burger er laget for hand og er ca. 150 qr.

Leveres frosne og ma tines langsomt far steking.
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. Skakke wltkarbonader el Iaget av1000/o reint wlthort 2 Skakke VIHQ“” bestarav 5006 | Var mlddagspelse bestar av 7006 viltkjgtt og 30% |
t“ 0g elgkjgtt. Kun tilsatt vann, litt potetmel lokog || Viltkigtt, 25% svinekjatt og 25% svinespekk, samt en hjemmelaget viltkraft og 1.
5 krydder. Viltkarbonadane er glutenfrie, saftige og | srgg{Leg?rt% %%Tgéﬁévgrrsgékgdggrgeg krydder. Pglsene er laget med naturtarm og er ca. |
; smakfulle. De er handlaget pa ca. 110 ar., leveres frosne || " men kan 0gs3 lages som tapas . 3°0 ar. Palsa har veert representert to gonger pd f?”
5 09 m tines langsomt for steiking polser Da C 309r Grine Woche og harfarmve positiv omtale 09 10S. |
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i V|Itkarbonader passer ve|d|g fmt pa sm@rbr@d baguettereller ;;ff Skakke V||tgr||I er e| gnllp@lse med mye { P@Isa er ferdlg steamet og mykt Passer kempeflnt t|| E
,’ som egen lunsj/middagsrett, gjerne med stekte rosenkal, ‘5‘5 smak 0g egner seq like 90dt | ~ komle, pd pizza eller som egen rett med kdlrot og potetmos, Lﬁ

tyttebeer, karamellisert lgk og nykokte poteter. i steikepanna som pa grillen. | ;fj gjerne med hvit saus.
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Nyt maten, livet og dei du har rundt deg!

Du finner mer om Skakke Raykeri - www.skakkelaks.no - pa Facebook og instagram @skakkelaks
Ta kontakt: post@skakkelaks.no eller 909 32 295
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