
ChristmasJul

	 Selskapsmeny / Set dinner menu

810,- per person for one servering  
Supplement for an additional main course serving: 225,- per person

Additional servings must be pre-ordered.
 

The menu applies to a minimum of 20 guests. 
Information regarding allergies or special dietary requirements must be provided  

no later than 3 days prior to arrival.

810,- per person én servering  
Tillegg for ekstra servering av hovedrett 225,- per person og må forhåndsbestilles.

Menyen gjelder for minimum 20 personer.
Informasjon om allergier eller spesielle dietter må være oss i hende senest 3 dager før ankomst.
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Drikke / DrinksSelskapsmeny / Set dinner menu

Ringnes juleøl 	 33 cl	 	 120,-

Dahls juleøl	 33 cl		  120,-

Lysholm Linie	 		  118,-

Gammel Opland	 		  129,-

Løiten Linie	 		  124,- 
Gilde Non Plus Ultra	 		  166,-

Øl  / Beer

Akevitt

810,- per person
én servering  / one serving

Sjokoladefondant 
Chocolate fondant
Sjokoladefondant med kreolske frukter og krydder.
Liquid chocolate cake with Creole fruits and spices.

Inneholder/contains: melk/milk, egg, hvete/wheat (gluten)

Dessert

Lutefisk	  
Lutefish	
Lutefisk av torsk, ertepuré, dampede mandelpoteter, sprøstekt bacon, grov sennep,  
tørr sennep, lefse, flatbrød og sirup. 
Lutefisk of cod, pea purée, steamed almond potatoes, crispy bacon, coarse mustard,  
dry mustard, lefse, flatbread and syrup.

Inneholder/contains: fisk/fish, sulfitt/sulphites, melk/milk, sennep/mustard, hvete/wheat, rug/rye

Pinnekjøtt 
Cured lamb ribs	
Dampet pinnekjøtt og vossakorv, mandelpoteter, rotmos og sjysaus.
Steamed cured lamb ribs and “vossakorv” sausage, almond potatoes, rutabaga purée and jus.

Inneholder/contains: melk/milk, hvete/wheat

Hovedretter / Main Courses

Eller / Or



Set menuSelskapsmeny


