KAKER 2025

FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING

Hotellets dyktige konditorer er klare for deres kakebestillinger.
Direkte fra hotellets eget konditori arbeider de med 3 levere det du matte enske,
klassisk eller moderne, stort eller smatt.

Uansett va|g er alt bakt fra bunn av med de beste ravarer, {agkunnskap og g|eo|e. For det beste resultat

ma vi be om en besti”ings{rist pa 5 virkedager. Hver kake’cype er her merket med a”ergenene.

Venn|igst opplys oss om eventuelle a||ergier eller andre diettbehov.

Bestill pa booking@stotvighotel.com eller tf: +47 69 23 6100
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KAKER FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING
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- \“% (?.Y Sukkerbradbunn med rerte jorbzaer og pisket krem, dekket
med marsipan. A ergener: I(ume”<, g|uten (hvete), egg, notter
(mandel), soyabznner*.
4 Kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 950,-
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B 7 = Kake 28 cm oppti| 17-22 personer, kr.1480,-
— Firkantet kake oppti| 36-45 personer, kr. 2575,-
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Firkantet kake opptil 46-60 personer, kr. 3350,-
Tekst pa l<al<e, ti”egg kr. 100,- per kake.

OSTEKAKE MED HYLLEBLOMST OG JORDBAR

Ostekrem tilsmakt hy"eb'omst pa sal:l:ig gressl(arl(jernel:unn med jordbaerl(ompoi:l:.
A”ergener: egg, kumelk.

Kake 28 cm oppti' 17-22 personer, kr. 1695, -
Kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 990,-

BRUNOSTMOUSSEKAKE MED BRINGEBZAR & MANDEL

Brunostmousse pa mandelbunn med l:ringel:aerge'e og
sjokoladefyll med lakris.

A”ergener: egg, geiteme”<, kumelk, mandel og soyal:)znner.

Kake 28 cm oppti| 17-22 personer, kr. 1695, -
Kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 990,-
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KAKER FOR ENHVER SMAK & ANLEDNING

BLOTKAKE

Sukkerbradbunn med rerte jordbaer og pisket krem.
A”ergener: kumelk, g|uten (hvete), egg, soyal);anner*.

Kake 22 cm opptil 10 personer, kr. 900,-

Kake 28 cm oppti| 17-22 personer, kr. 1380,-
Firkantet kake opptil 36-45 personer, kr. 2325,-
Firkantet kake opptil 46-60 personer, k. 2950,
Tekst pa I(al(e, ti”egg kr. 100;- pr. kake.

KOKOS MOUSSEKAKE

A”ergener: Denne kaken er fri for egg, g|uten, melk og notter,

men cJen er |I(I<e vegansl(.

Rund kake 22 cm oppti| 10 personer, kr. 970,-

Kokos mousse pa daddel og kokos bunn med ananas/ingefaer l(ompol:l:

SUKSESSTERTE

Neottebunn og "suksess” krem.

A”ergener: I(ume”(, egsg, notter (mande|), soyaloranner*.

Dette er en kake som se|ges per |engo|e, kr. 810,-
Oppti| 10 personer per |engc|e.

*Soyabznner finnesi sjol(o|ac|epynten og kan ﬁernes etter avtale.
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Siol(olade - Brun

A"ergener: I(ume”<, egg, notter (man—
del), soyabznner.

Bringebzer og melkesjokolade - Rosa

MAKRONTARN

Konditoriets makroner i

Fors'(je"ige smaker og Farger.

Tarn med 100 mal(roner, kr. 2900,-
Tarn med 200 makroner, kr. 5200,-
Onm dere ensker flere Forskje”ige l[arger/smaker

ma dere bestille minimum 20 makroner per smak.

Salt karamell - Hvit

Allergener: kumelk, egg, netter (man-
del), soyabenner.

Sitron og marsipan - Gul
A"ergener: egg, notter (mande|).

A"ergener: kumelk, egg, notter (mande|),
soyabznner.

Pistasjnett - Grenn
A"ergener: I(ume”(, egg, notter (mande|,

pistasj), soyaLmnner.
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