Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

A'RETTE RS MENV/ 4 course menu
849,-

Jorclsl(ol(l(suppe
med sopp, jorclskokl«:hips og rokt majones

Jerusalem artichoke soup with mus/ﬂroom, Jerusalem artichoke crisp
and smoked mayonnaise

A//ergener: melk, egg, sulfitt

Stekt ytrefilet av hjort
med beter, rosenksl, pastinakk, ovnsbakte poteter og sjy

Fried venison tenderloin with beets, Brussels sprout, parsnip, baked
potatoes and broth

A//ergener: melk, su/ﬁ'tt, selleri

Brie
fra Rygge Meieri med kan’care”, apriI(os og sesamknekkebrad

Brie from ngge Dalry with c%antere//e, apricot and sesame crispbreaol

A//ergener: melk, g/uten (hvete, rug), sulfitt, sesamfr

Solbzerkake

med so”oaerkompo’ct, I<rem, havre og yoghurtsorloé
Blackcurrant cake with blackcurrant compote, cream, oats and yog%urt sorbet

A//ergener: melk, g/uten (}Wefe, Aavre), egg
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Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

)'RETTEQS MENy/ 3 course menu
599,-

Bakt krydret laks
med o|i||sy|’ce’c ep|e, agurl(, rugbred, redlok

og pepperro’crzmme

Baked spicec/ salmon with o//'//—pick/eo’ app/es, cucumber, rye breac/,

red onions and horseradish cream

A//ergener: melk, g/uten (%vefe, rug, bygg), fisk, sulfitt

Soppfarsert kyllingfilet
med satpotet, purrelok, sopp, ovnsbakte poteter
og I<y||ingve|ou’cé

Mushroom stuffed chicken fillet with sweet potato, /ee[<, mus}wroom,

baked potatoes and chicken velouté

A//ergener: melk, egg, sulfitt, selleri

Sjokolademousse
med tinc]ved, gresskarkjerner, kaffe og appe|sin- og tindvedsorbé

Chocolate mousse with sea bucld/vom, pump[ﬂh seec/s, coffee and orange
and sea buckthorn sorbet

A//ergener: me/k €g8. soyab@nner
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Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

FORRETTER / Starters

Bakt kryclret laks 159,-
med c|i||sy|’cet ep|e, agur|(, ruglorzcl, rodlok og pepperrotremme

Baked spicec/ salmon with c/i//—pick/eol app/es, cucumber,

rye breac/, rec/ onions anc/ Horserac/islﬂ cream

A//ergener: meU<, g/ufen (/’)vete, rug, bygg), lfvs[< sulfitt

Jordskokksuppe 179,-
med sopp, jordsl(ol(l(chips og rokt majones

Jerusalem artichoke soup with mushroom, Jerusalem artichoke crisp

and smoked mayonnaise

A//ergener: melk, egg, sulfitt

Tartar av indrefilet 229,-
av okse fra Rakkestad med |k, sennep, gress|el<,

reddik og Eiker |—|o|’ceﬁe”

Rakkestad tenderloin beef tartare with onion, mustarc/, c}ﬂlves,

radish and Eiker /—/o/teﬁe// cheese

A//ergener: melk, egg, sulfitt, sennep



Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

HOVEDRETTER / Main dishes

Pannestekt torsk 299,-
med Ioacon, petits pois, rosen|(5|, ep|e, manc|e|po’ce’cer

og beurre noisette

Pan-fried cod with bacon, petits pois, Brussels sprouts, app/es,

Almond potatoes and beurre noisette

A//ergener: melk, fisk, sulfitt

Soppfarsert kyllingfilet 299,-
med setpotet, purrelak, sopp, ovnsbakte poteter
og I<y||ingve|ou’cé

Mushroom stuffed chicken fillet with sweet potato, /eel<s,

mushroom, baked potatoes and chicken velouté

A//ergener: meU<, egg su/)qtt, selleri

Stekt ytremei: av I\jort 399,-

med beter, rosenksl, selleri, ovnsbakte poteter og sjy

Fried venison tenderloin with beets, Brussels sprouts, ce/ery,

baked potatoes and broth

A//ergener: meU<, su/rgtt selleri

Gresskarrisotto 249,-

med sopp og variasjon av gressl(ar
pumpl«h risotto with mushrooms and a variety on pumpldn

A//ergener: meUa sulfitt



Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

OSTERETT | Cheese dish

Brie 199,-
fra Dygge Meieri med kantare”, aprikos og sesamknekkebrad

Brie from ngge Dalry with c/nantere//e, apricot and sesame crispbreao/

A//ergener: me/1<, g/uten (/’)vete, rug}, su/ltitt, sesamiro

Kraftkar 199,-
fra Tingvo”os’c med lr'il(enl(ompo’ct, pekan og sesamknekkebred

Kraftkar cheese from anvo//ost with {vg compote, pecan

ano’ sesame crispbreaol

A//ergener: melk, g/uten (hvete, rug), netter (pekan), sulfitt, sesamfro



Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

DESSERTER [ Desserts

Myke pepperkaker 169,-

med peere, sjol<o|ao|e og vani|je is
Soft gmgerbreacf cookies with pear, chocolate and vanilla ice cream

A//ergener: melk, g/ufen (kvete), egg, sulfitt, soya/o@rmer

Solbzerkake 169,-

med so|baerl<ompott, krem, havre og yoglﬂurtsorbé

Blackcurrant cake with blackcurrant compote, cream, oats

and yog%urt sorbet

A//ergener: meU<, g/ufen (}Wete, havre}, egg

Sjokolademousse 189,-
med ’cino|veo|, gress|<arl<jerner, kaffe og appe|sin— og tindvedsorbé

Chocolate mousse with sea buc[d%om, pumpl«h seeds, coffee and

orange and sea buckthorn sorbet

A//ergener: me/l« egs, soyaE@nner

Yuzu parfait 189,-

med banan, l<ol<os, peere og pasjons{ruld
Yuzu par[ait with banana, coconut, pear and passion fruit

A//ergener: [ngen a//ergener - vegansk

Petit Four 19,-

assorterte setsaker fra hotellets konditori
Detit Four: assorted sweets made by our pastry chef

A//ergener: melk, natter (lwasse/n@tt pistasiengtt, mande/), egg, peangtter, soyab@rmer



STOTVIGS BARNEMENY

Sl:ztvig’s childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 4r.

Gielder 02. jan. til 30. jan. 2022

These dishes are on/y available to children under the age of 12

| tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles

i barneporsjon til halv pris.

All dishes on the regu/ar menu can also be ordered as a Ha/v[—price portion for children.

FORRETT [/ Starter

Crostini med tomat og spekeskinke
Crostini with tomato and cured ham

A//ergener: g/uten (hveie)

HOVEDRETTER/ Main dishes

Pasta med bacon og flatesaus
Dasta with bacon and creamy sauce

A//ergener: melk, g/uten (}Wete), egg

Stekt torsk med gresskar, sopp, poteter og beurre noisette

Fried cod with pumpldn, mushrooms, potatoes and beurre noisette

A//ergener: me”« vgs& sulfitt

DESSERT / Dessert

2 kuler vani|jeis med sjol(o|adesaus og friske baer

99,-

149;-

179,-

99,-

2 scoops vanilla ice cream toppec/ with chocolate sauce and fresh berries

A//ergener: melk, netter (kan inneholde spor), egg



