INSPIRASJON ER EN MERKELIG SAK

Hvordan finne pa et restaurantnavn?
\ar hovedrestaurant er p|assert ganske midt mellom Os|oﬁ'orden og
|_arkollveien. Og da med adressen Larkollveien 801, hva var da mer

natur|ig enn & kalle den:

.
801

OSLOFJORD

Navnet er samtio‘ig inspirert av et u{org|emme|ig restaurantbesak
pa Cape Cod: «28 Atlantic» pa USA" s gstkyst som |igger
mellom Chatham Road og Atlanterhavet.
Og som et symbo| pa vart onske om best mu|ig leveranse av mat,
service og utsikt har skipet MS Os|ovrjord fra amerikareisenes gu“aHer

fatt en sentral p|assering.

.
801

OSLOFJORD



17.06.-01.10.2024

FORRETTER / Starters

B|e|(|(spru|: 259,-

Servert varm med chévreost, honning fra Larl(o”en,
sy|’ce’c ok og Kalamata oliven

Octopus served warm with goat cheese, lvoney from Larko//en,

pick/ed onion and Kalamata olives

A//ergener: b/@idyr, geiteme/k lumelk og sulfitt

Tomat fra Hanasand Gard 249,-
Vinaigrette avjorc”oaer fra Ege|ano| Gérd, stracciatella
og balsamicoeddik

Tomatoes from Hanasand Farm
\/ina/grette with strawberries from Ege/and {arm,

stracciatella and balsamic vinegar

A//ergener: hvete (g/uien), kumelk, sennep og sulfitt

Kveite sashimi 259,-
Servert med yoghur’cis fra ngge Meieri

tilsmakt o|iveno|je, agurl( og ramslok

Halibut sashimi

Served with yog/ﬂurt ice cream from ngge Dairy I[arm,
flavored with olive oi/, cucumber and ramson

A//ergener: FlSl( o8 l<ume/l<

Gazpacho 229,-
Tomatsuppe servert l<a|d, kremost med mynte fra var

egen hage, chips av bred fra Rade Bakeri og urtesalat
Gazpacho

Tomato soup served co/c/, cream cheese with mint from our own garc/en,

C}wips with bread from Rade Bakery and herbs salad

A//ergener: hvete (g/uten), kumelk og sulfitt (kan gjores vegansk)

.
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HOVEDRETTEQ/ Main courses

FROM THE GRILL

« Arets mest spennende rett pa Stotvig»

Torrmodnet Céte de boeuf 1kg 1195,-
|deelt for 2 -3 personer.

Serveres med Choronsaus, salat av tomater fra Hanasand gérol med
s’craccia’ce“a, bakt gu|rotsa|at, sukkererter og pommes frites

For 8 korte den spennende ventetiden (ca. 40 min.)
kan du bestille i forkant ved Ioordreservasjon eller bestill
ved bordet og sainnta en sommercocktail i Woodie baren.

Denne vil du nok ikke g|emme sa fort!

Dry ageo’ beelfpr[me rib 1 l<g

Served with Choron sauce, tomato salad from Hanasand Farm
with stracciatella, baked carrots salad sugar snaps and French fries
(z[or 2-3 persons, waiting time is 40 minutes)

A//ergener: egg, kumelk, sennep og sulfitt

Entrecote 300 g 495,-
Servert med Choronsaus, bakt gu|ro’csa|a’c,
sukkererter og pommes frites

Entrecote 300 g
Served with Choron sauce, baked carrots sa/ad, sugar snaps and French fries

A//ergener: egg, kumelk, sennep og sulfitt

«Make your steak Surf n’ Turf» 195,-
med pannes’cel(t b|el<l<spru’c med hvitlokssmar

Make your steak Surf n" Turf with sautéed octopus with gar/[c butter

A//ergener: b/@ic/yr o8 l<ume/l<



HOVEDRETTEQ/ Main courses

Ovnsbakt ishavsreye
Med kremet FisI(esaus, rogn, reddik og fennikel servert
med nypotet og dill

Oven baked arctic char
With creamy fish sauce, fish roe, raddish and fennel

served with new potatoes and dill

A//ergener: IGSI< Og l<ume”<

Stetvig Hotel Moules frites
Kremet |o|ésl<je|| fra Snadder og Snaskum (SOO g) med urter,
tomat og sitron servert med ramslgkaioli og pommes frites

St@tvig Hotel Moules frites
Creamy mussels from Snadder og Snaskum (5OO g) with herbs,

tomato and lemon served with ramson aioli and French fries

A//ergener: b/@tc/yr, bygg (g/uten), egg, fisk kumelk, sennep og sulfitt

Pasta fra La Piersante marinara
Med semitarkede cherry’coma’cer, basilikum og
moolning ost fra Rygge Meieri

Pasta from La Piersante marinara
With semi dried cherry tomatoes, basil and
aged cheese ifrom ;ngge Dairy {arm

A//ergener: hvete (g/uten), kumelk og sulfitt (I<an gjeres vegansk)

395,-

345,-

295,-



DESSERTER /[ Desserts

Ostetallerken med norske oster 265,-
Sesongens hjemmelagde syltetay og brioche

/\/orwegian cheeses p/ate. Seasonal homemade jam and brioche

A//ergener: egg, hvete (g/uten) og kumelk

Kaffe crémeux 165,-
Med hasse|nz’ctis, kalq:ecrumHe, yuzuge|é
og karamellisert hasselnatt

Coffee crémeux
With hazelnut ice cream, coffee crumb/e, yuzu ge/

and caramelized hazelnut

A//ergener: egg, hvete (g/uten), hasselnatt og kumelk

Hylleblomstostel(al(e 165,-

Jordbaersorbet og havre fra Den sorte havre

E/Clel’ﬁOW@l’ c%eesecal@

Strawberry sorbet and oat from Den sorte havre

A//ergener: Havre (g/uten), hvete (gluten) og kumelk

Limepar¥ail: 165,-
Med ep|el<ompot’c, gresskarlounn, ep|e og myn’cesa|at

Lime parl[ait
With app/e compote, pumpl«h seed biscuit app/e and mint salad

A//ergener: vegansk g/uten— og nottefri

Vanilje semifreddo 165,-
Jordbaer Daiquiri med mandelbunn

Vanilla semifreddo
Strawberry c/aiquiri with almond biscuit

A//ergener: egg, hvete (g/uten), kumelk og mandel (/nneho/der a/ko/ﬁo/)

Petit Four 135,-

Assorterte sotsaker fra hotellets konditori

Petit Four
Assorted sweets made by our pastry chefs

A//ergener: egg, kumelk, hasselnett, pistasiengtt, mandel og soya



STOTVIGS BARNEMENY

Sl:ztvig’s childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 4r.
These dishes are served to children up to 12 years on/y.

| tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles
i barneporsjon til halv pris.
A// diskes on fhe regu/ar menu can a/so be orderec/

as a lﬂa/i[—price portion for children.

FORRETT [/ Starter

Ost og skinke gri"ed cheese 99,-
/—/am and C})eese grl//ed Cheese

A//ergener: egg, hvete (g/ufen) og kumelk

HOVEDRETT / Main course

Kyllingtenders med pommes frites eller grennsaker 159,-

Chicken tenders with French fries or vegetab/es

A//ergener: eggog hvete (g/uten)

DESSERT / Dessert

2 kuler vaniljeis med sjokoladesaus 99,-
2 scoops vanilla ice cream toppec/ with chocolate sauce

A//ergener: €88 o8 Lume/k
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