Meny 801 Oslofjord, 15.06.23 - 16.08.23

STOTVIG § HISTORISKE )>-RETTERS MENY
ldeen om innholdet i et nytt Stztvig Hotel kom ut av en reise til USA 's @stkyst,
der de enge|sl<e settlerne slo seg ned og skapte sine egne mattradisjoner
utav det de hadde ti|gjenge|ig gjennom eget Hske, 1[angst ogjor&brul«
\/iktige ingreclienser var derfor fisk og krabbe, katt fra buskapen
og egenprocﬂusert ost.

Dette har vi ng blitt inspiret av og satt sammen en 3-retters meny:

859,

Cral: cal(es

med remu|acJe, salat og valnetter

Crab cakes with rémoulade, salad and walnuts

A//ergener: egg, g/uten (hvete), melk, notter (va/n@it), selleri, sl<a//c/yr, sulfitt

Rib-eye steak

med hjertesa|at, confitert potet og bearnaise
Qib—eye steak with little gem sa/ad, confit potato and bearnaise

A//ergener: egg melk sulfitt

Cheesecal(e

med bringebaer og havre
Cheesecake with raspberry and oat

A//ergener: egg, g/utem (hvete, havre), melk, notter (mande/)

-Og hva er da mer natur|ig

3 are f k ikanske vi
enn a prove en av vare toretrukne amerikanske viner

Menyen anbefales av hotellets eier Stig Fische

.
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Meny 801 Oslofjord, 15.06.23 - 16.08.23

A'RETTE RS MENV/ 4 course menu
999,-

Oksetartar

med knutekéL hesteloznner, suro|eig og |zpstil<l<emajones
Beef tartar with l<o/’1/rabi, broad beans, sourdough and /ovage mayonnaise

A//ergener: egg, g/ufen (ﬁvete), sennep, sulfitt

Ovnsbakt reye

meo| agurI(, vér|zl<, avokado, sesam og rams|zl<-yoghur’csaus

Oven baked arctic char with cucumber, spring onion,
avocado, sesame and ramson yoghurt sauce

A//ergener; fisk, melk, sesam, sulfitt

Frossen Krafﬂ(ar fra Til‘lgVO"

med paere og karamelliserte natter
Frozen Kraftkar from anvo// with pear and caramelized nuts

A//ergener: g/uten (}Wete, bygg, rug), melk

Semifreddo

med sitron, ristet mandel og marengs
Semifreddo with /emon, toasted almonds and meringue

A//ergener: egs. me/l<, soyabgnne, notter (mande/)
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Meny 801 Oslofjord, 15.06.23 - 16.08.23

)'RETTEQS MENy/ 3 course menu
699,

Caprese
med historiske tomater, mozzare”a,
|oasi|il<um, o|iveno|ressing og krutonger

Caprese with tomatoes, mozzare//a, basi/,

olive dressing and crutons

A//ergener: g/utem (hveie), melk, sulfitt

Liveche l(y"ingl)rysl:

med gu|rot, |el<, |<e°||, linser og kremet estragonsaus

Liveche chicken breast with carrot, onion, cabbage, lentils

anc/ creamed tarragon sauce

A//ergener: melk, selleri, sulfitt

JOI'CHD&I‘

med vani|jeis og smer(jel(s
Strawberries with vanilla ice cream and shortbread

A//ergener: egsg, g/uten (lweie), melk
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FORRETTER / Starters

Oksetartar

med knutekéL hes’cebznner, surcleig og |zpstil<|<emajones

Beef tartar with kohlrabi, broad beans, sourdoug%

ano’ /ovage mayonnaise

A//ergener: egg, g/ufen (hvete), sennep, sulfitt

Caprese
med historiske tomater, mozzare“a, |oasi|il<um,
o|ivendressing og krutonger

Caprese with tomatoes, mozzarella, basil,

olive dressing and crutons

A//ergener: g/uten (/wete), sulfitt, melk

Kalix |zjrom
med restipotet, remme og gress|zl<

Kalix /@jrom with rosti potato, sour cream and chives

A//ergener: egs. IQSZQ me/l<

Meny 801 Oslofjord, 15.06.23

259,-
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Meny 801 Oslofjord, 15.06.23

HOVEDRETTER / Main dishes

Girillet svin indrefilet
med spinat, mais, tomat, gri”et papril(apuré, balsamico
og chimichurri

Girilled porl< tenderloin with spinac/ﬂ, corn, tomato,
bell pepper puree, balsamic and chimichurri

A//ergener: selleri, sulfitt

Liveche l(y"ingl)rysl:

med gu|rot, |e|<, l(é|, linser og kremet estragonsaus

Liveche chicken breast with carrot, onion, cabbage,

lentils and creamed tarragon sauce

A//ergener: melk, selleri sulfitt

Ovnsbakt reye

meo| agurI(, vér|zl<, avokado, sesam og rams|zl<-yoghur’csaus

Oven baked arctic char with cucumber, spring onion, avocao/o,
sesam and ramson—yoghurt sauce

A//ergener: fisk, melk, sesam, sulfitt

Grillet kal

med mano|e|, I(il(erter, april(os, chi|io|je og ajob|anco

Grilled cabbage with a/monc/s, chick peas, apricot,
chili oil and ajob/anco

A//ergener: g/uten (ﬁwete), notter (mande/)

329,

349,-

365,-

295,-

-16.0823



Meny 801 Oslofjord, 15.06.23 - 16.08.23

OSTERETT / Cheese dish

Frossen Kraftkar fra Tingvo" 239,-

med paere og karamelliserte notter
Frozen Kraftkar from anvo// with pear and caramelized nuts

A//ergener: g/uten (hvete, Eygg, rug), melk

DESSERTER / Desserts

Bringel)aerpaﬁail: 199,-

med |al<ris, sitron og kokoscrumble
Qaspberry pam[ait with /iquorice, /emon, and coconut crumble

A//ergener: vegansk

Jordbeer 189,-

med vani|jeis og smzrl(jel(s
Strawberries with vanilla ice cream and shortbread

A//ergener: egg, g/uten (ﬁvete), melk

Semifreddo 189,-

med sitron, ristet mandel og marengs
Semifreddo with /emon, toasted almonds and meringue

A//ergener: egg, melk, soyalaenne, notter (mande/), sulfitt

Sjol(o|ademousse 199,-
med kirsebaeris og pistasj

Chocolate mousse with clverry ice cream and pistac/'vios

A//ergener: egg, melk, notter (pr'stasj, mandel), soyabzrme

Petit Four: 139,-

assorterte sotsaker fra hotellets konditori

Detit Four: assorted sweets made by our pastry chefs

A//ergener: egg, melk netter (ﬁ)asse/n@ﬁ, pistas, mandel, pean@ﬁ), soyab@rme



Meny 801 Oslofjord, 15.06.23 - 16.08.23

STOTVIGS BARNEMENY

Sl:ztvig’s childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 4r.
These dishes are on/y available to children under the age of 12

| tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles
i barneporsjon til halv pris.

All dishes on the regu/ar menu can also be ordered as a Ha/v[—price portion for children.

FORRETT [/ Starter

Crostini med tomater og spekesl(inl(e 99,-
Crostini with tomatoes and cured ham

A//ergener: egg, hvete, sulfitt

HOVEDRETT / Main dish

Pasta med bacon og ostesaus 159,-
Dasta with bacon and cheesesauce

A//ergener: egg, g/uten (hvete), melk, sulfitt

DESSERT / Dessert

2 kuler vani|jeis med sjol(o|adesaus og friske beer 99,-

2 scoops vanilla ice cream topped with chocolate sauce

and fresh berries

A//ergener: egg melk, notter ([<an inneholde spor)



