06. 08. -17. 09. 2024

SESONGENS MENY / Seasonal menu

FORRETTER
Nordisk King Fish Crudo marinert med april(os,

kadaif og majones med lopstikke fra var hage
Nordic King Fish Crudo marinated with apricot, kadaif and
mayonnaise with /ovage from our garden

A//ergener: egg, fisk, hvete (g/ufen), sennep og sulfitt

Hjemme|aget kremet I:isl(esuppe med safran fra Osterlen
i Skane, fisk, reker, orretrogn, rams|z|(o|je og dill
Homemade fish soup with saffron from Osterlen in Skane, fish,
s}urimps, trout roe, ramson oil and dill

Allergener: fisk, kumelk, skalldyr og sulfitt

HOVEDRETTER

Dagens fangst med potet fra Harald Urstad,
rekt hvitvinssaus og redbetpulver

Catch of the day with potatoes from Harald Urstad,

smoked white wine sauce and red beet powc/er

A//ergener: HSL kumelk og sulfitt

Svin indrefilet med Serrano skinkechips, sauce espagnole,
blomkal som puré, fritert og salat

Pork tenderloin with Serrano ham chips, sauce espagno/,
cauliflower as purée, c/eep fried and salad

A//ergener: kumelk, selleri og sulfitt

DESSERTER

Fonix bla fra Stavanger ysteri med kirsebaerkompott,

brioche og valnotter

Fonix blue cheese from Stavanger c/airy farm.
C/ﬂerry compote, brioche and walnut
A//ergener: egg, hvete (g/uten) kumelk, og valnatt

Melon og fersken med |uﬂig ostekake, ferskensorbet,
sitronverbena og «crépe dentelle»

Melon and peac% with "Cotton cheesecaket peaclw sorbet
verbena and «crépe dentelle»

A//ergener: egg o8 l<ume/l<
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