
SESONGENS MENY

FORRETTER
Storfe indrefilet Carpaccio  265,- 
Modningost fra Rygge Meieri, ristet pinjekjerner,  
syltet sjalottløk og kaldpresset rapsolje fra Fredskjær Gård
 Allergener: kumelk, pinjekjerner og sulfitt

Mais fra Harald Urstad
Varm suppe servert med purreløkkrem 265,- 
og popcorn med røkt paprika
Allergener: kumelk og sulfitt

HOVEDRETTER
Dagens fangst
Servert med brunet smørsaus med kapers 445,-
og ansjos, Pommes Anna og bakt jordskokk
Allergener: fisk, kumelk og sulfitt

Får ytrefilet 445,-
Chimichurrisaus, søtpotetpuré, romanesco  
og grønnkålchips
Allergener: kumelk og selleri

DESSERTER
Steinfjording Havsmak fra Lofoten Gårdsysteri  165,-
Eplekompott med epler fra Dyre gård, brioche og valnøtter
Allergener: egg, geitemelk, hvete (gluten), kumelk og valnøtter

Gresskarpai   165,-
Servert med geitostis og karamellsaus tilsmakt Cognac  
Allergener: egg, ku og geitemelk, hvete (gluten) og sulfitt 

17. 09. - 29.10. 2024
NO

3 retters 745,- / 4 retters 845,- / 5 retters 945,- / 6 retters 1045,-



SEASONNAL MENU

STARTERS
Beef tenderloin Carpaccio  265,- 
Aged cheese from Rygge Dairy Farm, roasted pine nuts,  
pickled shallots and cold pressed grapeseed oil
Allergen: cow milk, pine nuts and sulfites

Corn from Harald Urstad 265,- 
Warm soup served with leek cream and  
popcorn with smoked bell pepper 
Allergen: cow milk and sulfites

MAIN DISHES
Catch of the day 445,-
Served with browned butter sauce with capers and  
anchovies, Pommes Anna and baked Jerusalem artichoke
Allergen: cow milk, fish and sulfites

Mutton Sirloin 445,-
Chimichurri sauce, sweet potato purée,  
Romanesco and kale chips
Allergen: celery and cow milk

DESSERTS
Steinfjording Havsmak from Lofoten Dairy Farm  165,-
Apple from Dyre Farm, brioche and walnut
Allergen: egg, cow and goat milk, walnut and wheat (gluten)

Pumpkin pie    165,-
Served with goat cheese ice cream and  
caramel sauce flavoured with Cognac  
Allergen: egg, cow and goat milk, wheat (gluten), and sulfites 

17. 09. - 29.10. 2024

3 courses 745,- / 4 courses 845,- / 5 courses 945,- / 6 courses 1045,-

EN


