INSPIRASJON ER EN MERKELIG SAK

Hvordan finne pa et restaurantnavn?
\ar hovedrestaurant er p|assert ganske midt mellom Os|oﬁ'orden og
|_arkollveien. Og da med adressen Larkollveien 801, hva var da mer

natur|ig enn & kalle den:

.
801

OSLOFJORD

Navnet er samtio‘ig inspirert av et u{org|emme|ig restaurantbesak
pa Cape Cod: «28 Atlantic» pa USA" s gstkyst som |igger
mellom Chatham Road og Atlanterhavet.
Og som et symbo| pa vart onske om best mu|ig leveranse av mat,
service og utsikt har skipet MS Os|ovrjord fra amerikareisenes gu“aHer

fatt en sentral p|assering.

.
801

OSLOFJORD



FORRETTER / Starters

Steinsoppsuppe 265,-
Servert med sautert skogssopp, remme fra Reros Meieri

og ristede pinjekjerner

Porcini soup

Served with sautéed forest mushrooms, sour cream

from Raros Dairy Farm and pine nuts

A//ergener; kumelk, pinjelq'emer (nghf) og sulfitt

Kalix Lzyrom 325,-
Potet croquette med Afrodite ost fra Thorbjernrud Ysteri,

pisket remme fra Raros Meieri tilsmakt sitron, pepperrot og syltet lok

Kalix Vendace roe

Potato croquette with Afrodite cheese from Wvorbj@mrud Dairy Farm,
w/wippecj sour cream from Raros Dairy Farm, horseradish and picl</eol onion
Allergener: egg, fisk, kumelk hvete (gluten) og sulfitt

Tartar av hjort fra Pepperstad skog 275,-
Servert med majones tilsmakt sopp sanket av Eva, kapers,

gravet og rekt eggeplomme fra Ek Gard og sprastekt potet

Tartar of venison from Depperstao/ forest

Served with mayonnaise flavored with mushrooms zforaged by Eva,
capers, cured and smoked egg yo/l< from Ek Farm and crispy potato
Allergener: egg, sennep og sulfitt

Rakfisk fra Valdres 285,-

Rullet i lefse med Raros ramme og pepperrot,
sy|tet beter, rodlok og gress|@l<

Rakfisk from Valdres
Rolled in flatbread with Reros sour cream, horseradish,
pick/ed beetroot, red onion and chives

A//ergener: kumelk, hvete (g/uten)

.
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OSLOFJORD



HOVEDRETTER / Main courses

pinnel(jzi:t (2 serveringer)

Servert med rotmos, Vossakorv, sjy og mandelpotet
Dlnnekj@tt (2 services)

Served with root vegetab/es purée, vossakorv sausage,
jus and almon potatoes

A//ergener: kumelk, selleri og sulfitt

Juleribbe

Servert med julesaus, svisker med epler,
mandelpotet, rosenksl og redksl

Christmas por(< be//y

Served with Christmas sauce, app/e and p/ums,
potatoes, brussels sprouts and red cabbage
Allergener: kumelk, selleri og sulfitt

Vi"fangel kveite

Servert med kremet kaviarsaus, ertepuré, poteter fra
Urstad Sendre Gard, rosenkal fra Ek Gard og

glasert gulrot fra Fredskjeer Gard

Wild caug}wt halibut

Served with creamy sauce with caviar, pea purée, potatoes
from Urstad Sendre Farm, brussels sprouts from Ek Farm
and g/azed carrots from /:reds[qaer Farm

Allergener: fisk, kumelk og sulfitt

Risotto al funghi

Servert med traffel, sautert sopp og ristede hasselnetter
Risotto al {unghi

Served with truffles, sautéed mushrooms and roasted hazelnuts

A//ergener: kumelk, hasselnatt og sulfitt

745,

525,-

545,-

395,-



HOVEDRETTER / Main courses

Entrecote 300 g

Servert med peppersaus, sesongens gri||eo|e grznnsaker,
potetmos og pastinakkchips

Entrecote 300 g

Served with pepper sauce, seasona/gri//eo/ vegetab/es,
potato purée and parsnips c/’ﬂps

Allergener: kumelk, selleri og sulfitt

Stzlvig Hotel Moules Frites
Kremet b|§sl<je|| (500 g) med urter, tomat og

sitron servert med ramslgkaioli og pommes frites

St@tvrg Hotel Moules Frites
Creamy mussels (5OO g) with herbs, tomato and lemon
served with ramson aioli and pommes frites

A//ergener: b/ztc/yr, bygg (gluten), egg fisk, kumelk, sennep og sulfitt

Stetvig Hotel fiskesuppe
Med safran fra Osterlen i Sl(éne, o|ampe’t {'isl(,

hénclpi”ede reker, ramslok og erretrogn

St@tvig Hotel fish soup
With saffron from Osterlen in Skéne, steamed 1[15}1

hand pi//ec/ s/'vrimps, ramson and trout roe

A//ergener: fisk, kumelk, selleri, sl<a//c/yr og sulfitt

545,-

365,-

345,



DESSERTER / Desserts

Ostetallerken med norske oster
Sesongens hjemmelagde syltetey og brioche

/\/orvvegian cheeses p/ate
Seasonal homemade Jam and brioche

A//ergener: egg hvete (g/uten) og kumelk

Havre- og kaffeparfait

Dé kakaobunn mec| yuzu og havrekarame”

Oat and coffee pam{ait
Ohn cacao biscuit with oat carame/, yuzu

A//ergener; \/egansk og g/ufem[ri (vi bruker havremelk og g/utem[ri Havregryn)

Riskrem

Servert med I’ZCJSBUS og manc“er

Rice puc/c/lng
Served with red sauce and almond

A//ergener: kumelk og mandel (n@ft)

Sitron semifreddo

Sitronkompott med rom p3 sitron og gresskarbunn

L_emon semifreddo
[emon compote with rhum on a lemon and pumpl«h biscuit

A//ergener: €g8 o8 l<ume”<

«Gresskarpain

Gressl(arkrem, snmtriskis, macron og ep|e
«Dump[dn pie»
Dumpldn cream, goat cheese ice cream, macaron and app/e

A//ergener: egg geiteme/k og kumelk

Petit fours

Assorterte satsaker fra hotellets konditori

Detits Fours
Assorted sweets made by our pastry chef
A//ergener: egg Z<ume/l<, hasse/n@tt, pistasienatt, mandel og soya

285,-

175,-

175,-

175,-

175,-

155,-



STOTVIGS BARNEMENY

Stztvig's childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 r.
These dishes are served to children up to 12 years on/y.

| tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles
i barneporsjon til halv pris.
All dishes on the regular menu can also be ordered

as a ha/{—price portion for children.

FORRETT [/ Starter

Ost og skinke toast

Ham and cheese toast

A//ergener: hvete (g/uten) og kumelk

HOVEDQ[TT/ Main course

Ky"ing tenders med pommes frites e||er/og grznnsal(er

Chicken tenders with French fries anc//or vegetab/es

A//ergener: eggog hvete (g/uten)

DESSERT /[ Dessert

2 kuler vani|jeis med sjol(o|adesaus

2 scoops vanilla ice cream toppec/ with chocolate sauce

A//ergener: €g8 °c8 l<ume/1<
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99,-

165,-

99,-



