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	 Selskapsmeny / Set dinner menu

Vi ber vennligst om at det velges én hovedrett for hele selskapet hvis dere er 7 personer eller flere. 
Informasjon om allergier eller spesielle dietter må være oss i hende senest 3 dager før ankomst.

Selskapet belastes for de bestilte antall menyer, hvis ikke annet er avtalt.
Siste frist for endringer kl 12:00 dagen før ankomst.

 
We kindly request that one menu is chosen for the entire party if you are 7 people or more. 

Information on allergies and special diets must be sent to us no later than 3 days prior to arrival.
The party will be charged for the ordered numbers of the menus, unless otherwise is agreed on. 

Changes must be sent latest 12:00 the day prior to the event.

845,-
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Vinanbefalninger / Wine recommendations3-retters / 3 course
Selskapsmeny / Set dinner menu

Riesling Red Slate Dry Weingut Dr.Loosen Mosel Germany	 	 	 830,- 
Roero Arneis Pradalupo Fontanafredda Piemonte Italy       � 940,-
Chardonnay Chateau du Cray Andre Goichot Chalonaisse  Burgundy     	 		  1135,-
Chardonnay Patchwork Tissot Jura France     	 		  1595,-

Periquita Reserva J.M Fonseca Setúbal Portugal                                              � 755,- 
Crozes Hermitage J. Denuzieres Rhône France� 1045,- 
Langhe Nebbiolo Paolo Scavino Piemonte Italy                       	                        1195,- 
Beaune 1er Cru Cent Vignes Domaine Remy & Fils Burgundy France                         	                        1920,-

Grüner Veltliner Langenlois Weingut Rudolf Rabl Kamptal Austria� 865,-
Chablis  Jean-Marc Brocard Burgundy France� 960,-
Pouilly Fuisse Andre Goichot Mâcconais Burgundy France                         	 		  1430,-
Sancerre Les Romains Domaine Vacheron Loire France� 1845,-

Kopke LBV Douro Portugal       	       110,- 6 cl
Recioto Valpolicella Tesauro  Veneto Italy        	      127,-  6 cl

Skogsopp og eggekrem / Mushrooms and egg cream

Lammecarré av norsk lam  / Rack of Norwegian lamb

Ishavsrøye  / Arctic char

Sjokoladefondant / Chocolate fondant

845,-

Skogssopp og eggekrem	
Mushrooms and egg cream
Ristet skogssopp med en varm krem av eggeplommer. Servert med hasselnøtter og Holtefjell XO. 
Roasted forest mushrooms with a warm egg yolk cream. Served with hazelnuts and Holtefjell XO.

Inneholder/contains: melk/milk, hvete/wheat (gluten), egg, nøtter/nuts (hazelnuts)

 

Forrett / Starter

Lammecarré av norsk lam 
Rack of Norwegian lamb	
Urtepanert lammecaré med sjalottløk, savoykål, estragon og aligot med friterte og moste mandelpoteter. 
Herb-crusted rack of lamb with shallots, savoy cabbage, tarragon, and aligot with fried and mashed almond potatoes.

Inneholder/contains: melk/milk, hvete/wheat (gluten), selleri/celery, sulfitter/sulfites

Ishavsrøye 	  
Arctic char	
Pannestekt ishavsrøye, jordskokk, gresskar, grønnkål og blåskjellvelouté. 
Pan-seared Arctic char, Jerusalem artichoke, pumpkin, kale, and mussel velouté.

Inneholder/contains: melk/milk, fisk/fish, selleri/celery, bløtdyr/mollusc, sulfitter/sulfites
 

Hovedretter / Main Courses

Eller / Or

Sjokoladefondant	  

Chocolate fondant	
Mayan Red enkeltvariant sjokolade, glaserte kirsebær og akevittis. 
Mayan Red single-origin chocolate, glaced cherries, and aquavit ice cream.

Inneholder/contains: melk/milk, hvete/wheat (gluten), egg

 

Dessert
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