
INSPIRASJON ER EN MERKELIG SAK

Hvordan finne på et restaurantnavn?
Vår hovedrestaurant er plassert ganske midt mellom Oslofjorden og 
Larkollveien. Og da med adressen Larkollveien 801, hva var da mer  

naturlig enn å kalle den:

Navnet er samtidig inspirert av et uforglemmelig restaurantbesøk
på Cape Cod: «28 Atlantic» på USA`s østkyst som ligger  

mellom Chatham Road og Atlanterhavet.
Og som et symbol på vårt ønske om best mulig leveranse av mat,  

service og utsikt har skipet MS Oslofjord fra amerikareisenes gullalder  
fått en sentral plassering.



FORRETTER / Starters

Crab cakes              259,-
Remulade, salat og valnøtter    

Crab cakes with rémoulade, salad and walnuts   

Allergener: egg, hvete, kumelk, valnøtt, skalldyr og sulfitt

Spinat og ertesuppe             249,-
Snøkrabbe, sitronmynte og jordskokkchips 
Spinach and petit pois soup
Snow crab, lemon mint and Jerusalem artichoke chips  

Allergener: kumelk, sulfitt og skalldyr

Chèvresalat               239,-
Chèvre fra Haukeli, honningglaserte beter  
fra Fredskjær gård, Onna salat og pepperot   
Chèvre salad
Goat cheese from Haukeli, honey glazed beetroot  
from Fredskjær gård, Onna salad and horseraddish

Allergener: geitemelk, sulfitt og sennep

A la carte 13.03.-17.06.2024    



HOVEDRETTER / Main dishes

Storfe indrefilet                  489,-
Salsa verde med pistasj, sellerirotpuré,  
skorsonnerrot og perlepoteter  
Beef tenderloin. Salsa verde with pistacchio,  
celery root purée, salsify and potato  

Allergener: kumelk, selleri, sulfitt, pistasjnøtt og sennep

Dampet lysing             369,-
Brunet smør og soyasaus, grillet asparges,  
reddik fra Hasle gård og ørretrogn  
Steamed hake. Browned butter and soya sauce, grilled asparagus,  
raddish from Hasle gård and trout roe 

Allergener: fisk, hvete (gluten), kumelk, soya og sulfittt

Entrecote                  439,-
Betesalat fra Fredskjær Gård, pommes frites og béarnaisesaus 
Entrecôte. beetroot from Fredskjær Gård,  
pommes frites and béarnaise sauce 

Allergener: egg, kumelk og sulfitt

Grønn risotto             299,-
Erter, spinat, 1879 Modning ost fra Rygge Meieri,  
grillet asparges og reddik fra Hasle gård   
Green risotto. Petit pois, spinach, 1879 cheese from Rygge dairy farm,  
grilled asparagus and raddish from Hasle Gård 

Allergener: kumelk, hasselnøtt  og sulfitt

Livèche kylling Cordon Bleu                    399,-
Røkt skinke, 1879 Modning ost fra Rygge meieri og grønn risotto 
Livèche chicken Cordon Bleu. Smoked ham, 1879 Modning ost  
from Rygge dairy farm and green risotto 

Allergener: egg, hvete (gluten), kumelk og sulfitt



DESSERTER / Desserts

Oste tallerken med norske oster              189,-
Sesongens hjemmelagde syltetøy og brioche  
Norwegian Cheeses Plate. Seasonal homemade jam and brioche  
Allergener: egg, hvete (gluten) og kumelk

Brunostmousse              269,-
Mandelbunn, lakris chantilly, Bringebærlandet isvin gelé  
og mandelis 
Brown cheese mousse. Almond biscuit, liquorice chantilly,  
Bringebærlandet ice wine gelé and almond ice cream 
Allergener: egg, geitemelk, kumelk, mandel, soya og sulfitt

Bakt ostekake med hvit sjokolade            189,-
Bringebær og havre

Baked cheesecake with white chocolate. Raspberry and oat 
Allergener: egg, kumelk, hvete (gluten) og havre (gluten)  

Chèvremousse              189,-
Eplemost fra Dyre gård, syltet bete, havrecrumble  
og geitekremostis  
Goat cheese mousse. Apple juice from Dyre gård, pickled beetroot,  
oat crumble and goat cheese ice cream  
Allergener: egg, hvete (gluten), havre (gluten), geitemelk og kumelk

Sitronparfait              189,-
Kokos karamell, sjokolade madeleine,  
gresskarcrumble og syltet gulrot  
Lemon parfait. Coconut caramel, chocolate madeleine,  
pumpkin seeds crumble and pickled carrot  
Allergener: vegansk

Petit Four 129,-
Assorterte søtsaker fra hotellets konditori

Petit Four. Assorted sweets made by our pastry chefs
Allergener: egg, kumelk, hasselnøtt, pistasienøtt, mandel og soya           



STØTVIGS BARNEMENY  
Støtvig’s childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 år.
These dishes are served to children up to 12 years only.

I tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles  
i barneporsjon til halv pris.

All dishes on the regular menu can also be ordered  
as a half-price portion for children.

FORRETT / Starter

Ost og skinke grilled cheese     99,-
Ham and cheese grilled cheese

Allergener: egg, hvete (gluten) og kumelk

HOVEDRETT / Main course

Kyllingtenders med pommes frites eller grønnsaker     159,-
Chicken tenders with pommes frites or vegetables  

Allergener: egg, og hvete (gluten)

DESSERT / Dessert

2 kuler vaniljeis med sjokoladesaus  99,-
2 scoops vanilla ice cream topped with chocolate sauce 

Allergener: egg og kumelk


