INSPIRASJON ER EN MERKELIG SAK

Hvordan finne pa et restaurantnavn?
\ar hovedrestaurant er p|assert ganske midt mellom Os|oﬁ'orden og
|_arkollveien. Og da med adressen Larkollveien 801, hva var da mer

natur|ig enn & kalle den:

.
801

OSLOFJORD

Navnet er samtio‘ig inspirert av et u{org|emme|ig restaurantbesak
pa Cape Cod: «28 Atlantic» pa USA" s gstkyst som |igger
mellom Chatham Road og Atlanterhavet.
Og som et symbo| pa vart onske om best mu|ig leveranse av mat,
service og utsikt har skipet MS Os|ovrjord fra amerikareisenes gu“aHer

fatt en sentral p|assering.

.
801

OSLOFJORD



28.01-24.03.2025

FORRETTER / Starters

S|(rei|(ja|(er 245,-

Servert meo| Sa|sa vero|e, sitrus i sesong og purre|zl<

Skrei cheeks

Served with Salsa verc/e, citruses in season and leeks

A//ergener: fisk, sennep og sulfitt

Hjort fra Pepperstad skog carpaccio 295,-
Med Kalix Lzyrom, rokt majones, sy|’ce’c sennepsfre,

sprzs’cel(t potet og dill

\Venison from Depperstac/ sl<og carpaccio, Kalix vendace roe,

smoked mayonnaise, pick/eo’ mustard, crispy potato and dill

A//ergener: fisk, egg, sennep og sulfitt

Matjessild 195,-
Servert med potet fra Urstad Sendre géro|, bacon,
syltet redlek, rugbradkrutonger, brunet smer og dill

Matjes Herring. Served with potatoes from Urstad Sendre I[arm,
bacon, picl</ec/ red onion, browned butter, rye bread croutons and dill

A//ergener: rug (g/uten), hvete (g/uten), ﬁsk kumelk og sulfitt

Kastanjesuppe 225,-

Servert med remme tilsmakt troffel og ristede hasselngtter

Chestnut soup

Served with sour cream with truffle and roasted hazelnut

A//ergener: kumelk, hasselnatt og sulfitt

.
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HOVEDRETTEQ/ Main courses

Osso bucco alla Milanese til 2 personer 895,-
Servert med gremo|ata, Amalfi sitronrisotto
med moo|ning ost fra ngge meieri

Osso bucco alla Milanese for 2 persons
Served with gremo/ata, Amalfi lemon risotto

with moo/nmg ost from ngge Dalry Farm

A//ergener: kumelk, selleri og sulfitt

Entrecéte 300 g 525,-
Servert med Bearnaisesaus, potetmos og

ovnsbakte grennsaker fra Freclskjaer Gard

Entrecote 300 g served with Béarnaise sauce, mashed potatoes and

baked root vegetab/es from Preo’slq’aer Farm

A//ergener: egg, kumelk, selleri og sulfitt

Smerstekt |(ams|(je|| XL 595,-
Servert med Amalfi sitronrisotto med moo|ning ost
fra ngge meieri og ristede hasselngtter

Butter fried sca//ops XL
Served with Amalfi lemon risotto with moc/ning ost

from ngge meieri and roasted hazelnuts

A//ergener: fb/@tc/yr, kumelk, hasselnott og selleri

Skrei 445,-
Gratinert med ramslek sanket av Eva Madsen, hvitvinssaus
med kaviar, potetmos med ramslek og gulrot med erter

Skrei. In a crust of ramson {oragec/ by Lva Mac/sen, white wine sauce,
mashed potatoes with ramson carrot and petit pois

A//ergener: Z<ume/[<, selleri og sulfitt



VARE KLASSIKERE / Our classics

Stetvig Hotel Moules Frites
Kremet b|ésl<je|| fra Snadder og Snhaskum (SOO g) med urter,

tomat og sitron servert med pommes frites og ramslokaioli

St@tvig Hotel Moules Frites.
Creamy mussels from Snadder og Snaskum (SOO g) with herbs,

tomato and lemon served with pommes frites and ramson aioli

A//ergener: b/@tc/yr, bygg (g/uten), egg, fisk kumelk, sennep og sulfitt

Stetvig Hotel fiskesuppe
Med safran fra Osterlen i Skane, o|ampet fisk,
héndpi”ede reker, ramslok p|u|<l<e’c av Eva og erretrogn

With saffron from Osterlen in Sl<a°ne, steamed IQS/’)
hand pi//ed shrimps, ramson picked by Eva and trout roe

A//ergener: fisk, kumelk, selleri, ska//dyr og sulfitt

Pasta fra La Piersante
Servert med pistasjpesto, gremo|ata og

moo|ning ost fra ngge Meieri

Dasta from La Piersante. Served with pistac}wio pesto,
gremo/ata and moc/ning ost [rom ngge Dairy farm

A//ergener: egg, hvete (g/uten), pistasjnett, kumelk og sulfitt

345,-

295,-

325,-



DESSERTER /[ Desserts

Ostetallerken med norske oster 265,-
Sesongens hjemmelagde syltetay og brioche

/\/orwegian cheeses p/ate
Seasonal homemade Jam and brioche

A//ergener: egg, geifeme/k hvete (g/uten) og kumelk

Tindved- og multemousse 165,-
P3 gressl(arlounn med kakaois

Sea buc[d%om anc/ C/OUCJZDGI’Q/ mousse

Ona pumplﬂ'n biscuit with cocoa ice cream

A//ergener: vegansk

Chévre mousse 165,-
Ep|emos’c fra Dyre gérd, sy|’cet be’ce,

havrecrumble og geitel(remostis

(Goat cheese mousse. App/e Juice from Dyre Gard
picl</ec/ beetroot, oat crumble and goat cheese ice cream

A//ergener: egg, hvete (g/uten), havre (g/ufen), ge[ﬁeme/k og kumelk

Valnettostekake 165,-
Tilsmakt lime med hvit sjol<0|ac|e

Walnut cheesecake
Flavored with lime with white chocolate

A//ergener: egg, kumelk, soya og valnatt

Moark sjol(o|ac|elerte 165,-

Sjo|<o|adename|al<a med appe|sin, appe|sinsorbe’c og mandeltuile

Chocolate tarte
Chocolate namelaka with orange, orange sorbet and almond tuile

A//ergener: egg, hvete (g/uten), kumelk, mandel (n@tt), soya og sulfittt

Petit Four 135,-
Assorterte satsaker fra hotellets konditori

Detit Four. Assorted sweets made by our pastry chef

A//ergener: egg, kumelk, hasselnett, pistasiengtt, mandel og soya



STOTVIGS BARNEMENY

Sl:ztvig’s childrens menu

Disse rettene serveres kun til barn opp til 12 4r.
These dishes are served to children up to 12 years on/y.

| tillegg til menyen under kan alle voksenretter bestilles
i barneporsjon til halv pris.
A// diskes on fhe regu/ar menu can a/so be orderec/

as a lﬂa/i[—price portion for children.

FORRETT [/ Starter

Ost og skinke gri"ed cheese 99,-
/—/am and C})eese grl//ed Cheese

A//ergener: egg, hvete (g/ufen) og kumelk

HOVEDRETT / Main course

Kylling tenders med potetmos eller grannsaker 159,-
Chicken tenders with mashed potatoes or vegetab/es

A//ergener: eggog hvete (g/uten)

DESSERT / Dessert

2 kuler vaniljeis med sjokoladesaus 99,-
2 scoops vanilla ice cream toppec/ with chocolate sauce

A//ergener: €88 o8 Lume/k
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